
 



 

 SALINA 80 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata semi-ventilata non canalizzabile, mod. Salina 80, con motore incorporato, Gas refrigerante 

R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate con fianco in vetro temperato, (spessore 40 mm cad.), 

Pannello comandi elettronico, Riserva refrigerata a sportelli, Plafoniera con illuminazione a Led, Piano di lavoro in 

acciaio inox, Piano espositivo in lamiera post-verniciata bianca, atossica, idonea per alimenti, Vaschetta evapora-

condensa manuale, estraibile, Sbrinamento a fermata. Temperatura: 0°C /+10°C. Vetrina fornita montata. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

Optional su richiesta.  

SALINA 80 da 200 Vetro Dritto 
Dim. 200 X 90 X 126 H 

€  1.381,00 
 

SALINA 80 da 150 Vetro Dritto 
Dim. 152 X 90 X 126 H 

€  1.195,00 
 

SALINA 80 da 100 Vetro Dritto 
Dim. 104 X 90 X 126 H 

€  1.108,00 
 

  

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 
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BANCO “SALINA 80” 

ESPOSITORE REFRIGERATO ORIZZONTALE 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
• Ideale per collocazione in ambienti stretti 
• Ingombro contenuto (profondità di soli 900 mm) 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Facilità d’installazione 
• Basso consumo energetico 
• Basso impatto ambientale 
• Vasca realizzata senza l’uso di CFC 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
 

 

 
VERSIONI DISPONIBILI: 
• Con vetri curvi temprati (VC) 
• Con vetri curvi temprati e cappello in lamiera verniciata (VCC) 
• Con vetri dritti temprati (VD) 
• Libero servizio (Self) 
• Con gruppo incorporato, gruppo remoto o neutra 

 
 
Salina 80 con banco Cassa 
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BANCO “SALINA 80” 

PROFILI LATERALI 
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VETRO FRONTALE RIBALTABILE PER MODELLI VC E VCC 
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 SALINA 80 CALDO 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina riscaldata non canalizzabile, mod. Salina 80 Caldo. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate con 

fianco in vetro temperato, (spessore 40 mm cad.), Pannello comandi elettronico, Riserva a sportelli, Plafoniera con 

illuminazione a Led, Piano di lavoro in acciaio inox, Piano espositivo in lamiera post-verniciata bianca, atossica, 

idonea per alimenti, con piastre riscaldate. Temperatura: +65°C. Vetrina fornita montata. 

Optional su richiesta.  

SALINA 80 da 200 CALDO  
Dim. 200 X 90 X 126 H 

€  2.874,00 
 

SALINA 80 da 150 CALDO 
Dim. 152 X 90 X 126 H 

€  2.242,00 
 

SALINA 80 da 100 CALDO 
Dim. 104 X 90 X 126 H 

€  1.847,00 
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BANCO “SALINA 80 CALDO” 

ESPOSITORE ORIZZONTALE CALDO CON PIASTRE 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
• Ideale per collocazione in ambienti stretti 
• Ingombro contenuto (profondità di soli 900 mm) 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Facilità d’installazione 
• Basso consumo energetico 
• Basso impatto ambientale 
• Vasca realizzata senza l’uso di CFC 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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 SALINA 80 BAGNOMARIA 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina riscaldata non canalizzabile, mod. Salina 80 Bagnomaria. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e 

coibentate con fianco in vetro temperato, (spessore 40 mm cad.), Pannello comandi elettronico, Riserva a sportelli, 

Plafoniera con illuminazione a Led, Piano di lavoro in acciaio inox, Piano espositivo in acciaio, Carico dell'acqua 

manuale e scarico mediante sifone, Bacinelle escluse.  Temperatura: +65°C. Vetrina fornita montata. 

Optional su richiesta.  

SALINA 80 da 200 BAGNOMARIA  
Dim. 200 X 90 X 126 H 

€  3.259,00 
 

SALINA 80 da 150 BAGNOMARIA 
Dim. 152 X 90 X 126 H 

€  2.358,00 
 

SALINA 80 da 100 BAGNOMARIA 
Dim. 104 X 90 X 126 H 

€  1.944,00 
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BANCO “SALINA 80 BAGNOMARIA” 

ESPOSITORE ORIZZONTALE CALDO BAGNOMARIA 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
• Ideale per collocazione in ambienti stretti 
• Ingombro contenuto (profondità di soli 900 mm) 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Facilità d’installazione 
• Basso consumo energetico 
• Basso impatto ambientale 
• Vasca realizzata senza l’uso di CFC 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 

 

 SALINA 100 SALINA 150 SALINA 200 SALINA 250 

Dimensioni 104 x 90 x 126,2 H 152 x 90 x 126,2 H 200 x 90 x 126,2 H 248 x 90 x 126,2 H 

Dimensioni Bagnomaria GN 2/1 GN 4/1 GN 5/1 GN 7/1 

Potenza Totale Assorbita 
Bagnomaria 

 2000 W 2 x 2000 W 2 x 2000 W 2 x 2000 W 

Potenza Assorbita Luci 1 x 18 W 1 x 36 W 1 x 58 W 2 x 36 W 

Superficie di Esposizione 0,6 m2 0,83 m2 1,1 m2 1,38 m2 

Volume Riserva 120 Lt 249 Lt 332 Lt 415 Lt 

Numero Sportelli 1 2 2 3 

Potenza Frigorifera per 
 Gruppo Remoto 

 320 W  480 W  640 W  800 W 

Tensione 230 V / 50 Hz 230 V / 50 Hz 230 V / 50 Hz 230 V / 50 Hz 

Peso Lordo 125 kg 150 kg 180 kg 220 kg 
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 SALINA 80 SELF 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata semi-ventilata non canalizzabile, mod. Salina 80 SELF, con motore incorporato, Gas refrigerante 

R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate con fianco in vetro temperato, (spessore 40 mm cad.), 

Pannello comandi elettronico, Riserva refrigerata a sportelli, Piano di lavoro in acciaio inox, Piano espositivo in 

lamiera post-verniciata bianca, atossica, idonea per alimenti, Vaschetta evapora-condensa manuale, estraibile, 

Sbrinamento a fermata. Temperatura: 0°C /+10°C. Vetrina fornita montata. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

Optional su richiesta.  

SALINA 80 SELF da 200 
Dim. 200 X 90 X 87 H 

€  1.271,00 
 

SALINA 80 SELF da 150 
Dim. 152 X 90 X 87 H 

€  1.100,00 
 

SALINA 80 SELF da 100 
Dim. 104 X 90 X 87 H 

€  1.021,00 
 

 

 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 
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BANCO “SALINA 80 SELF” 

ESPOSITORE REFRIGERATO PER LIBERO SERVIZIO 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
• Ideale per collocazione in ambienti stretti 
• Ingombro contenuto (profondità di soli 900 mm) 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Facilità d’installazione 
• Basso consumo energetico 
• Basso impatto ambientale 
• Vasca realizzata senza l’uso di CFC 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
 

 

 
 
Salina 80 con banco Cassa 
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 KIBUK 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata semi-ventilata non canalizzabile, mod. Kibuk, con motore incorporato, Gas refrigerante R452A. 

Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate, (spessore 40 mm cad.) con fianco in vetro temperato, Finitura 

frontale in MDF-idro tinta legno, Pannello comandi elettronico, Riserva refrigerata a sportelli,  Plafoniera con 

illuminazione a Led, Piano di lavoro in acciaio inox, Piano esposizione in acciaio inox, Vaschetta evapora-condensa 

manuale, estraibile Temperatura: 0°C /+10°C. Vetrina fornita montata. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

Optional su richiesta.  

KIBUK da 200 Vetro Dritto 
Dim. 202 X 90 X 126 H 

€  1.770,00 
 

KIBUK da 150 Vetro Dritto 
Dim. 154 X 90 X 126 H 

€  1.493,00 
 

KIBUK da 100 Vetro Dritto 
Dim. 106 X 90 X 126 H 

€  1.323,00 
 

  

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 

Vetro Dritto Vetro Curvo 
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BANCO “KIBUK” 

ESPOSITORE REFRIGERATO ORIZZONTALE 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

L’eleganza delle finiture e il design della struttura rendono il 

banco refrigerato KIBUK essenziale sia in locali classici che in 

ambientazioni caratterizzate da linee semplici e pulite. 

Banco refrigerato semi-ventilato per l’esposizione e la 

conservazione di prodotti freschi e preconfezionati. 

CARATTERISTICHE: 
• Ideale per collocazione in ambienti stretti 
• Ingombro contenuto (profondità 900 mm) 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Facilità d’installazione 
• Basso consumo energetico 
• Basso impatto ambientale 
• Vasca realizzata senza l’uso di CFC 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
• Mobile cassa disponibile su richiesta 

 

 

 

FRONTALE  INFERIORE  MDF TINTA LEGNO  

 
 
SPALLE E LATERALI STANDARD  
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 
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SERIE M 800 
BANCO REFRIGERATO VENTILATO, SENZA CELLA 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata Ventilata canalizzabile, mod. Serie M 800, con motore incorporato, senza cella, con vetro ribaltabile verso il 

basso, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Fiancate coibentate alte (spessore 40 mm), Pannello comandi elettronico, 

Senza riserva refrigerata, Plafoniera con luce a Led, Piano espositivo in Acciaio Inox con sistema di recupero liquidi, Piano di 

lavoro in Acciaio Inox, Vaschetta evapora-condensa automatica, Sbrinamento a fermata. Vetrina fornita montata. 

Temperatura: 0°C /+10°C.  CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%).   

PROFONDITÀ PIANO ESPOSITIVO: 66 CM  

PROFONDITÀ BANCO: 90 CM  

SERIE M 800 AA 90° 
Angolo Aperto 90° 

€  3.395,00 

SERIE M 800 AC 90° 
Angolo Chiuso 90° 

€  3.217,00 

 

 

  

  

SERIE M 800 da 100 
Dim. 104 X 90 X 119 H 

€  1.645,00 

SERIE M 800 da 125 
Dim. 133 X 90 X 119 H 

€  1.743,00 

SERIE M 800 da 150 
Dim. 152 X 90 X 119 H 

€  1.779,00 

SERIE M 800 da 200 
Dim. 200 X 90 X 119 H 

€  2.001,00 

 

 

 

 

TEMPERATURA 

+0°C  +10°C 
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BANCO “SERIE M 800” 

ESPOSITORE REFRIGERATO ORIZZONTALE 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
• Ingombro contenuto (profondità di soli 900 mm) 
• Ideale per collocazione in ambienti stretti 
• Struttura superiore con vetri temperati panoramici dritti, curvi, 
e vetro frontale ribaltabile 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Facilità d’installazione 
• Basso consumo energetico 
• Basso impatto ambientale 
• Vasca realizzata senza l’uso di CFC 
• Sbrinamento a fermata  
 
 
VERSIONI DISPONIBILI: 
• Con gruppo incorporato (CG) 
• Senza gruppo (SG) 
• Neutro (N) 
• Tavola calda 
 
 
 
 

COLORI RAL STANDARD PER FRONTALI: 

 

 

Gabbia in legno per banco con vetro montato € 

 

GABBIA SERIE M DA 100 
DIM. 116 X 120 X 150 H 58,00 

GABBIA SERIE M DA 125 
DIM. 146X 120 X 150 H 69,00 

GABBIA SERIE M DA 150 
DIM. 164 X 120 X 150 H 69,00 

GABBIA SERIE M DA 200 
DIM. 212 X 120 X 150 H  85,00 
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SERIE M 900 
BANCO REFRIGERATO VENTILATO, SENZA CELLA 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata Ventilata canalizzabile, mod. Serie M 900, con motore incorporato, senza cella, con vetro ribaltabile verso il 

basso, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Fiancate coibentate alte (spessore 40 mm), Pannello comandi elettronico, 

Senza riserva refrigerata, Plafoniera con luce a Led, Piano espositivo in Acciaio Inox con sistema di recupero liquidi, Piano di 

lavoro in Acciaio Inox, Vaschetta evapora-condensa automatica, Sbrinamento a fermata. Vetrina fornita montata. 

Temperatura: 0°C /+10°C.  CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%).   

PROFONDITÀ PIANO ESPOSITIVO: 76 CM  

PROFONDITÀ BANCO: 100 CM  

SERIE M 900 AA 90° 
Angolo Aperto 90° 

€  4.288,00 

SERIE M 900 AC 90° 
Angolo Chiuso 90° 

€  4.110,00 

 

 

  

  

SERIE M 900 da 100 
Dim. 104 X 100 X 119 H 

€  2.329,00 

SERIE M 900 da 125 
Dim. 133 X 100 X 119 H 

€  2.513,00 

SERIE M 900 da 150 
Dim. 152 X 100 X 119 H 

€  2.697,00 

SERIE M 900 da 200 
Dim. 200 X 100 X 119 H 

€  3.198,00 

 

 

 

 

TEMPERATURA 

+0°C  +10°C 
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BANCO “SERIE M 900” 

ESPOSITORE REFRIGERATO ORIZZONTALE 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
• Ingombro contenuto (profondità di soli 900 mm) 
• Ideale per collocazione in ambienti stretti 
• Struttura superiore con vetri temperati panoramici dritti, curvi, 
e vetro frontale ribaltabile 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Facilità d’installazione 
• Basso consumo energetico 
• Basso impatto ambientale 
• Vasca realizzata senza l’uso di CFC 
• Sbrinamento a fermata  
 
 
VERSIONI DISPONIBILI: 
• Con gruppo incorporato (CG) 
• Senza gruppo (SG) 
• Neutro (N) 
• Tavola calda 
 
 
 
 
COLORI RAL STANDARD PER FRONTALI: 

 

 

 

Gabbia in legno per banco con vetro montato € 

 

GABBIA SERIE M DA 100 
DIM. 116 X 120 X 150 H 58,00 

GABBIA SERIE M DA 125 
DIM. 146 X 120 X 150 H 69,00 

GABBIA SERIE M DA 150 
DIM. 164 X 120 X 150 H 69,00 

GABBIA SERIE M DA 200 
DIM. 212 X 120 X 150 H 85,00 
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SERIE M 1000 
BANCO REFRIGERATO VENTILATO, SENZA CELLA 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata Ventilata canalizzabile, mod. Serie M 1000, con motore incorporato, senza cella, con vetro ribaltabile verso il 

basso, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Fiancate coibentate alte (spessore 40 mm), Pannello comandi elettronico, 

Senza riserva refrigerata, Plafoniera con luce a Led, Piano espositivo in Acciaio Inox con sistema di recupero liquidi, Piano di 

lavoro in Acciaio Inox, Vaschetta evapora-condensa automatica, Kit Sbrinamento elettrico compreso. Vetrina fornita montata. 

Temperatura: 0°C /+10°C. CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%).   

PROFONDITÀ PIANO ESPOSITIVO: 90 CM  

PROFONDITÀ BANCO: 114 CM  

SERIE M 1000 AA 90° 
Angolo Aperto 90° 

€  4.646,00 

SERIE M 1000 AC 90° 
Angolo Chiuso 90° 

€  4.466,00 

 

 

  

  

SERIE M 1000 da 100 
Dim. 104 X 114 X 113 H 

€  2.413,00 

SERIE M 1000 da 125 
Dim. 133 X 114 X 113 H 

€  2.948,00 

SERIE M 1000 da 150 
Dim. 152 X 114 X 113 H 

€  3.038,00 

SERIE M 1000 da 200 
Dim. 200 X 114 X 113 H 

€  3.753,00 

 

 

 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 
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BANCO “SERIE M 1000” 

ESPOSITORE REFRIGERATO ORIZZONTALE 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
• Ingombro contenuto (profondità di soli 1140 mm) 
• Ideale per collocazione in ambienti stretti 
• Struttura superiore con vetri temperati panoramici dritti, curvi, 
e vetro frontale ribaltabile 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Facilità d’installazione 
• Basso consumo energetico 
• Basso impatto ambientale 
• Vasca realizzata senza l’uso di CFC 
• Kit Sbrinamento elettrico compreso. 
 
 
VERSIONI DISPONIBILI: 
• Con gruppo incorporato (CG) 
• Senza gruppo (SG) 
• Neutro (N) 
• Tavola calda 
 
 
 
 

COLORI RAL STANDARD PER FRONTALI: 

 

 

Gabbia in legno per banco con vetro montato € 

 

GABBIA SERIE M DA 100 
DIM. 116 X 120 X 150 H 58,00 

GABBIA SERIE M DA 125 
DIM. 146 X 120 X 150 H 69,00 

GABBIA SERIE M DA 150 
DIM. 164 X 120 X 150 H 69,00 

GABBIA SERIE M DA 200 
DIM. 212 X 120 X 150 H 85,00 
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BANCHI “SERIE M 800/900/1000” 
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BANCHI “SERIE M 800/900/1000” 

 

 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 
 

26



 

 
ACCESSORI “SERIE M” 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 

SERIE M DA 100 
AGGIUNTA DI N. 1 SPORTELLO 
PER CELLA REFRIGERATA  

€ 308,00 

 

 

SERIE M DA 125 
AGGIUNTA DI N. 1 SPORTELLO 
PER CELLA REFRIGERATA 

€ 308,00 

 

 

SERIE M DA 150 
AGGIUNTA DI N. 2 SPORTELLI 
PER CELLA REFRIGERATA  

€ 616,00 

 

 

SERIE M DA 200 
AGGIUNTA DI N. 2 SPORTELLI 
PER CELLA REFRIGERATA 

€ 616,00 
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 PUNTO K  
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata ventilata canalizzabile, mod. Punto K, con motore incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni 

di serie: Vassoi espositivi facilmente rimovibili per garantire un’ agevole pulizia della vetrina, e dotati di una canalina 

per la raccolta delle briciole/liquidi; Sistema antiappannamento ad aria calda; Illuminazione  a Led; Piano di lavoro in 

acciaio inox; Nr. 2 ripiani posteriori (lato operatore); Vaschetta evapora condensa dotata di resistenza; Vetrina 

fornita montata; Temperatura: 0°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

Optional su richiesta.  

 

 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 

PUNTO K da 137 Ventilato 
a 3 Vassoi 
Dim. 137 X 95 X 107 H 

€  2.250,00 

PUNTO K da 184 Ventilato  
a 4 Vassoi 
Dim. 184 X 95 X 107 H 

€  2.556,00 

PUNTO K da 223 Ventilato  
a 5 Vassoi 
Dim. 223 X 95 X 107 H 

€  2.771,00 

 

 

PUNTO K Ventilato  
ad Angolo Aperto 90° 
Dim.  95 X 107 H 

€  3.361,00 

PUNTO K Ventilato  
ad Angolo Chiuso 90° 
Dim.  95 X 107 H 

€  3.249,00 
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BANCO “PUNTO K” 
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29



 

BANCO “PUNTO K” 
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SISTEMA ANTIAPPANNAMENTO VETRI AD ARIA CALDA. LA 

VISIBILITÀ DEI PRODOTTI ESPOSTI È GARANTITA IN OGNI 

MOMENTO E IN OGNI CONDIZIONE CLIMATICA. 

 
 

 
RISERVA A GIORNO CON RIPIANO INTERMEDIO  

REGOLABILE IN ALTEZZA. 

 
VANO MOTORE APRIBILE PER FACILITARE L’ ISPEZIONE 

 E LA PULIZIA. 
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BANCO “PUNTO K” 

SEZIONI 
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PROFILO LATERALE 

BANCO “PUNTO K” 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 3 VASSOI (PK3R) 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 4 VASSOI (PK4R) 

 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 5 VASSOI (PK5R) 
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 PUNTO K    1 MENSOLA 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata ventilata canalizzabile, mod. Punto K, con motore incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni 

di serie: Vassoi espositivi facilmente rimovibili per garantire un’ agevole pulizia della vetrina, e dotati di una canalina 

per la raccolta delle briciole/liquidi; Sistema antiappannamento ad aria calda; Illuminazione  a Led; Castello vetri con 

n.1 mensola intermedia; Piano di lavoro in acciaio inox; Nr. 2 ripiani posteriori (lato operatore); Vaschetta evapora 

condensa dotata di resistenza; Vetrina fornita montata; Temperatura: 0°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

Optional su richiesta.  

 

 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 

PUNTO K da 137 Ventilato 
a 3 Vassoi e 1 Mensola  
Dim. 137 X 95 X 123 H 

€  2.562,00 

PUNTO K da 184 Ventilato  
a 4 Vassoi e 1 Mensola  
Dim. 184 X 95 X 123 H 

€  2.910,00 

PUNTO K da 223 Ventilato  
a 5 Vassoi e 1 Mensola  
Dim. 223 X 95 X 123 H 

€  3.063,00 

 

 

PUNTO K Ventilato a 
1 Mensola ad Angolo Aperto 90° 
Dim.  95 X 123 H 

€ 4.285,00 

PUNTO K Ventilato a 
1 Mensola ad Angolo Chiuso 90° 
Dim.  95 X 123 H 

€  4.142,00 
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BANCO “PUNTO K 1 MENSOLA” 

SEZIONI 
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PROFILO LATERALE 

BANCO “PUNTO K 1 MENSOLA” 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 3 VASSOI (PK3R) – 1 MENSOLA 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 4 VASSOI (PK4R) – 1 MENSOLA 

 

 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 5 VASSOI (PK5R) – 1 MENSOLA 
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 PUNTO K    2 MENSOLE 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata ventilata canalizzabile, mod. Punto K, con motore incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni 

di serie: Vassoi espositivi facilmente rimovibili per garantire un’ agevole pulizia della vetrina, e dotati di una canalina 

per la raccolta delle briciole/liquidi; Sistema antiappannamento ad aria calda; Illuminazione  a Led; Castello vetri con 

n.2 mensole intermedie; Piano di lavoro in acciaio inox; Nr. 2 ripiani posteriori (lato operatore); Vaschetta evapora 

condensa dotata di resistenza; Vetrina fornita montata; Temperatura: 0°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

Optional su richiesta.  

 

 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 

PUNTO K da 137 a 3 Vassoi 
e 2 Mensole  
Dim. 137 X 95 X 139 H 

€  2.860,00 

PUNTO K da 184 a 4 Vassoi 
e 2 Mensole  
Dim. 184 X 95 X 139 H 

€  3.051,00 

PUNTO K da 223 a 5 Vassoi 
e 2 Mensole  
Dim. 223 X 95 X 139 H 

€  3.217,00 

 

 

PUNTO K a 2 Mensole ad 
Angolo Aperto 90° 
Dim.  95 X 139 H 

€  4.394,00 

PUNTO K a 2 Mensole ad 
Angolo Chiuso 90° 
Dim.  95 X 139 H 

€  4.246,00 
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BANCO “PUNTO K 2 MENSOLE” 

SEZIONI 
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PROFILO LATERALE 

BANCO “PUNTO K 2 MENSOLE” 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 3 VASSOI (PK3R) – 2 MENSOLE 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 4 VASSOI (PK4R) – 2 MENSOLE 

 

 

SEZIONI BANCO “PUNTO K” A 5 VASSOI (PK5R) – 2 MENSOLE 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata Statica non canalizzabile, mod. Rivo, con motore incorporato, Gas refrigerante R452A.  Dotazioni di serie: 

Spalle termoformate e coibentate (spessore 50 mm) con fianco in vetro temperato, N° 3 mensole in vetro (quella inferiore è 

refrigerata), Vetri frontali temperati, Illuminazione nell’area espositiva e sullo zoccolo, Frontalino in vetro anti-condensa, 

Pannello comandi elettronico, Piano di lavoro in acciaio inox, Piano espositivo inferiore in acciaio inox a cassettoni estraibili, 

Sbrinamento a fermata e vaschetta raccoglicondensa estraibile. Temperatura: 0°C /+10°C. Vetrina fornita montata. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%).  

 

 

RIVO da 100 
Dimensioni: 103 X 88 X 143 H 

€  1.573,00 

RIVO da 140 
Dimensioni: 143,5 X 88 X 143 H 

€  1.752,00 

RIVO da 200 
Dimensioni: 191 X 88 X 143 H 

€  2.235,00 

 

 

RIVO  
VETRO DRITTO (VD) 
VETRO CURVO (VC) 

  

 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 
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BANCO “RIVO” 

ESPOSITORE REFRIGERATO ORIZZONTALE 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
RIVO è una vetrina, ideale per Pasticceria, a 
refrigerazione statica, adatta a tutte le superfici di 
vendita non solo per l’esposizione e la valorizzazione 
dei prodotti di pasticceria ma anche per l’esposizione 
di cibi pronti preconfezionati, panini, piatti freddi, ecc.. 
RIVO dallo stile innovativo e di sicuro effetto, punta 
alla visibilità dei prodotti esposti, caratteristica 
fondamentale nel settore pasticceria. 
La vetrina, dotata di ampi cassetti estraibili e di 3 
mensole (di cui quella inferiore refrigerata), è stata 
progettata per ottimizzare e per valorizzare il prodotto 
esposto. 
Sifone di scarico acqua di condensa nella versione 
remota 
 
VERSIONI DISPONIBILI: 
• vetri curvi (VC) e vetri dritti (VD); 
 
 
 
COLORI RAL STANDARD PER SPALLE LATERALI: 
 
 
 
 
 
COLORI RAL STANDARD PER FRONTALI: 
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BANCO “RIVO” 
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EVO  
VETRINA PASTICCERIA REFRIGERATA VENTILATA, CON VETRO CURVO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata ventilata non canalizzabile, mod. Evo, con vetro curvo, motore incorporato, Gas refrigerante 

R452A. Dotazioni di serie: Refrigerazione ventilata con sistema di distribuzione aria costante ed uniforme, Porte 

posteriori scorrevoli in vetrocamera con guarnizioni verticali, Apertura del vetro frontale con sistema di sicurezza, N° 

3 mensole in vetro regolabili in altezza con illuminazione a Led di serie, Illuminazione superiore a Led, Pannello 

comando elettronico, Sbrinamento a fermata, Evaporazione dell'acqua di condensa, Piani espositivi inferiori 

rimovibili,  Imballo in gabbia di legno per trasporto. Temperatura: 0°C /+10°C. Vetrina fornita montata. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

EVO da 60 
Dim. 60 X 80 X 140 H 

€  1.430,00 

EVO da 90 
Dim. 90 X 80 X 140 H 

€  1.609,00 

EVO da 120 
Dim. 120 X 80 X 140 H 

€  1.966,00 
 
 

 

 

 

 

EVO da 150 
Dim. 150 X 80 X 140 H 

€  2.156,00 

EVO da 180 
Dim. 180 X 80 X 140 H 

€  2.680,00 

 
  

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 
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BANCO “EVO” 
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BANCO “EVO” 

VETRINA REFRIGERATA VENTILATA, CON VETRO CURVO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
EVO è una vetrina pasticceria a refrigerazione ventilata 
che grazie al suo impianto ben dimensionato, è l’ideale 
non solo per l’esposizione e la valorizzazione dei prodotti 
di pasticceria, ma anche per l’esposizione di cibi pronti 
preconfezionati, panini, piatti freddi, etc. 
Dal design semplice e elegante, frutto delle nuove linee 
estetiche, questo modello rappresenta un’ottima soluzione 
per soddisfare le diverse esigenze della clientela. I vetri 
curvi panoramici e le 3 mensole refrigerate, tutte dotate di 
illuminazione di serie in aggiunta a quella superiore, 
offrono una grande visibilità dei prodotti esposti. 
 

 

 

 

Kit Ruote diametro 80 mm 
(2 con freno e 2 senza freno) € 

 
KIT RUOTE PER BANCO EVO 79,00 
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EVOK 
VETRINA PASTICCERIA REFRIGERATA VENTILATA, CON VETRO DRITTO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata ventilata non canalizzabile, mod. EvoK, con vetro dritto, motore incorporato, Gas refrigerante 

R452A. Dotazioni di serie: Refrigerazione ventilata con sistema di distribuzione aria costante ed uniforme, Porte 

posteriori scorrevoli in vetrocamera con guarnizioni verticali, N° 3 mensole in vetro regolabili in altezza con 

illuminazione a Led di serie, Illuminazione superiore a Led, Pannello comando elettronico, Sbrinamento a fermata, 

Evaporazione dell'acqua di condensa, Piani espositivi inferiori rimovibili,  Imballo in gabbia di legno per trasporto. 

Temperatura: 0°C /+10°C. Vetrina fornita montata. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

EVOK da 90 
Dim. 90 X 80 X 140 H 

€  1.609,00 

EVOK da 120 
Dim. 120 X 80 X 140 H 

€  1.966,00 

EVOK da 150 
Dim. 150 X 80 X 140 H 

€  2.156,00 

 
 

 

 

 

EVOK da 180 
Dim. 180 X 80 X 140 H 

€  2.680,00 

 
 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 
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BANCO “EVOK” 

VETRINA REFRIGERATA VENTILATA, CON VETRO DRITTO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
La vetrina refrigerata EVOK è dotata di vetrocamere 
panoramiche piane su 5 lati, luci a Led e massima 
affidabilità. 
Le porte scorrevoli in vetrocamera, presenti nella parte 
posteriore, garantiscono la massima operabilità e il minimo 
ingombro, inoltre riducono lo spostamento d’aria all’ 
apertura della porta. 

 

 

 

Kit Ruote diametro 80 mm 
(2 con freno e 2 senza freno) € 

 
KIT RUOTE PER BANCO EVOK 79,00 

 

 
 
DISPONIBILE ANCHE IN 
ACCIAIO INOX 
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BANCO “EVO K” 
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EVO HOT 
VETRINA CALDA VENTILATA, CON VETRO CURVO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina Calda ventilata non canalizzabile, mod. Evo Hot, con vetro curvo, motore incorporato. Dotazioni di serie: 

Caldo ventilato per ottimizzare la distribuzione dell’aria;  Porte scorrevoli in vetrocamera con guarnizioni verticali; 

Apertura del vetro frontale con sistema di sicurezza; Tre mensole in vetro regolabili in altezza con illuminazione a 

Led di serie; Illuminazione superiore a Led; Vetrocamera temperata su tutti i lati; Più di 90 combinazioni di colori 

standard; Imballo in gabbia di legno per trasporto. Temperatura: +65°C. Vetrina fornita montata. 

EVO HOT da 60 
Dim. 60 X 80 X 140 H 

€  1.331,00 

EVO HOT da 90 
Dim. 90 X 80 X 140 H 

€  1.496,00 

EVO HOT da 120 
Dim. 120 X 80 X 140 H 

€  1.828,00 

 
 

 

 

 

 

EVO HOT da 150 
Dim. 150 X 80 X 140 H 

€  1.996,00 

EVO HOT da 180 
Dim. 180 X 80 X 140 H 

€  2.494,00 

 

 

Kit Ruote diametro 80 mm 
(2 con freno e 2 senza freno) € 

 
KIT RUOTE PER BANCO EVO 79,00 
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BANCO “EVO HOT” 
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COLORI STANDARD 
 
FRONTALI 

BASAMENTO, CAPPELLO E STRUTTURA 

DISPONIBILE ANCHE IN ACCIAIO INOX 
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EVOK HOT 
VETRINA CALDA VENTILATA, CON VETRO DRITTO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina Calda ventilata non canalizzabile, mod. EvoK Hot, con vetro dritto, motore incorporato. Dotazioni di serie: 

Caldo ventilato per ottimizzare la distribuzione dell’aria;  Porte scorrevoli in vetrocamera con guarnizioni verticali; 

Apertura del vetro frontale con sistema di sicurezza; Tre mensole in vetro regolabili in altezza con illuminazione a 

Led di serie; Illuminazione superiore a Led; Vetrocamera temperata su tutti i lati; Più di 90 combinazioni di colori 

standard; Imballo in gabbia di legno per trasporto. Temperatura: +65°C. Vetrina fornita montata. 

EVOK HOT da 90 
Dim. 90 X 80 X 140 H 

€  1.496,00 

EVOK HOT da 120 
Dim. 120 X 80 X 140 H 

€  1.828,00 

 
 

 

 

 

 

EVOK HOT da 150 
Dim. 150 X 80 X 140 H 

€  1.996,00 

EVOK HOT da 180 
Dim. 180 X 80 X 140 H 

€  2.494,00 

 Kit Ruote diametro 80 mm 
(2 con freno e 2 senza freno) € 

 
KIT RUOTE PER BANCO EVO 79,00 
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BANCO “EVOK HOT” 
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BASAMENTO, CAPPELLO E STRUTTURA 

DISPONIBILE ANCHE IN ACCIAIO INOX 

COLORI STANDARD 
 
FRONTALI 
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EVO SELF 
VETRINA REFRIGERATA VENTILATA PER LIBERO SERVIZIO 
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* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Vetrina refrigerata ventilata non canalizzabile, mod. Evo Self Inox, per libero servizio, con vetro curvo, motore incorporato, 

Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Interno e esterno compresa la schiena in Acciaio inox, Impianto refrigerante 

efficace ed affidabile, Schiena e soffitto interni forati per una migliore circolazione dell’aria, Coibentazione in poliuretano ad 

alta densità senza CFC, Compressore ed unità posti inferiormente e facilmente accessibili, N.3 ripiani in acciaio inox, Ripiano 

inferiore rimovibile, Deflettore in vetro temperato per una massima sicurezza, Fianchi in vetrocamera temperata, Pannello 

comando elettronico, Sbrinamento a fermata. Temperatura: 0°C /+10°C. Vetrina fornita montata. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

EVO SELF INOX da 90 
Dim. 90 X 80 X 151 H 

€  1.716,00 

EVO SELF INOX da 120 
Dim. 120 X 80 X 151 H 

€  2.097,00 

EVO SELF INOX da 150 
Dim. 150 X 80 X 151 H 

€  2.286,00 

 
 

 

 

 

EVO SELF INOX da 180 
Dim. 180 X 80 X 151 H 

€  2.858,00 

 

 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 
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BANCO “EVO SELF” 

VETRINA REFRIGERATA VENTILATA, PER LIBERO SERVIZIO 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
 
EVO Self, il murale che mantiene le caratteristiche estetiche della 
linea EVO, che permette il libero servizio, completamente in 
acciaio inox per garantire la massima igiene e resistenza. Ideale 
per l’esposizione di carni pre-confezionate, salumi e latticini. 

 

Kit Ruote diametro 80 mm 
(2 con freno e 2 senza freno) € 

 
KIT RUOTE PER BANCO EVO 71,00 

 

 

COLORI STANDARD 

 
FRONTALI 

VERSIONE INOX (Standard): 

Interno ed esterno compresa la schiena in Acciaio inox 

VERSIONE NERA:  

Interno in Acciaio inox, esterno verniciato nero 
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VULCANO 60 SL 
SALUMI E LATTICINI 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano 60 SL per salumi e latticini, con motore incorporato, 

Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate (spessore 40 mm cad.), con fianco in 

vetro temperato, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Illuminazione superiore con lampada a Led, 

Tenda notte autoavvolgente manuale, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica regolabili in altezza, dotati di 

portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +3°C /+10°C.  

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO 60 SL da 60 
Dim. 68 X 60 X 197 H 

€  1.502,00  

VULCANO 60 SL da 80 
Dim. 88 X 60 X 197 H 

€  1.569,00  

VULCANO 60 SL da 100 
Dim. 108 X 60 X 197 H 

€  1.621,00  

VULCANO 60 SL da 125 
Dim. 133 X 60 X 197 H 

€  1.758,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO 60 SL da 140 
Dim. 148 X 60 X 197 H 

€  1.878,00  

VULCANO 60 SL da 150 
Dim. 158 X 60 X 197 H 

€  2.012,00  

VULCANO 60 SL da 187 
Dim. 195,5 X 60 X 197 H 

€  2.303,00  
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MURALE “VULCANO 60 SL” 

MURALE VENTILATO PER SALUMI E LATTICINI 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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VULCANO 60 SL INOX 
SALUMI E LATTICINI 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano 60 SL Inox per salumi e latticini, con motore 

incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate (spessore 40 mm cad.), 

con fianco in vetro temperato, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Illuminazione superiore con 

lampada a Led, Tenda notte autoavvolgente manuale, N. 4 ripiani in acciaio inox regolabili in altezza, dotati di 

portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO 60 SL INOX da 60 
Dim. 68 X 60 X 197 H 

€  1.608,00  

VULCANO 60 SL INOX da 80 
Dim. 88 X 60 X 197 H 

€  1.679,00  

VULCANO 60 SL INOX da 100 
Dim. 108 X 60 X 197 H 

€  1.735,00  

VULCANO 60 SL INOX da 125 
Dim. 133 X 60 X 197 H 

€  1.879,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO 60 SL INOX da 140 
Dim. 148 X 60 X 197 H 

€  2.010,00  

VULCANO 60 SL INOX da 150 
Dim. 158 X 60 X 197 H 

€  2.154,00  

VULCANO 60 SL INOX da 187 
Dim. 195,5 X 60 X 197 H 

€  2.464,00  
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MURALE “VULCANO 60 SL INOX” 

MURALE VENTILATO PER SALUMI E LATTICINI 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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VULCANO VS 60 SL 
SALUMI E LATTICINI 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano VS 60 SL per salumi e latticini, ad ante scorrevoli, con 

motore incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle cieche coibentate (spessore 50 mm) con luci a 

neon integrate, Illuminazione superiore al Led, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Porte scorrevoli in 

vetrocamera, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica oppure in acciaio inox (per versione inox), regolabili in 

altezza, dotati di portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO VS 60 SL da 125 
Dim. 135 X 65 X 196 H 

€  2.437,00  

VULCANO VS 60 SL da 150 
Dim. 160 X 65 X 196 H 

€  2.789,00  

VULCANO VS 60 SL da 187 
Dim. 197,5 X 65 X 196 H 

€  3.110,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO VS 60 SL INOX da 125 
Dim. 135 X 65 X 196 H 

€  2.557,00  

VULCANO VS 60 SL INOX da 150 
Dim. 160 X 65 X 196 H 

€  2.932,00  

VULCANO VS 60 SL INOX da 187 
Dim. 197,5 X 65 X 196 H 

€  3.314,00  

 

 

 

 

 

 

 

TEMPERATURA 

+3°C  +10°C 
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MURALE “VULCANO VS 60 SL” 

MURALE VENTILATO PER SALUMI E LATTICINI 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
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VULCANO VS 60 C 
CARNE 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano VS 60 C  per carni preconfezionate, ad ante scorrevoli, con 

motore incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle cieche coibentate (spessore 50 mm) con luci a 

neon integrate, Illuminazione superiore a Led, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Porte scorrevoli in 

vetrocamera, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica oppure in acciaio inox (per versione inox), regolabili in 

altezza, dotati di portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +0°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO VS 60 C da 125 
Dim. 135 X 65 X 196 H 

€  2.700,00  

VULCANO VS 60 C da 150 
Dim. 160 X 65 X 196 H 

€  2.935,00  

VULCANO VS 60 C da 187 
Dim. 197,5 X 65 X 196 H 

€  3.496,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO VS 60 C INOX da 125 
Dim. 135 X 65 X 196 H 

€  2.840,00  

VULCANO VS 60 C INOX da 150 
Dim. 160 X 65 X 196 H 

€  3.254,00  

VULCANO VS 60 C INOX da 187 
Dim. 197,5 X 65 X 196 H 

€  3.682,00  

 

 

 

 

 

 

 

TEMPERATURA 

0°C  +10°C 
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MURALE “VULCANO VS 60 C” 

MURALE VENTILATO PER CARNI PRECONFEZIONATE 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
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VULCANO VB 60 SL 
SALUMI E LATTICINI 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano VB 60 SL per salumi e latticini, ad ante battenti, con motore 

incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle cieche coibentate (spessore 50 mm) con luci a neon 

integrate, Illuminazione superiore a Led, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Porte battenti in 

vetrocamera, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica oppure in acciaio inox (per versione inox), regolabili in 

altezza, dotati di portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO VB 60 SL da 125 
Dim. 133 X 60 X 197 H 

€  2.297,00  

VULCANO VB 60 SL da 187 
Dim. 195,5 X 60 X 197 H 

€  3.110,00  

 
 

 

 

 

 

 

 

VULCANO VB 60 SL INOX da 125 
Dim. 133 X 60 X 197 H 

€  2.418,00  

VULCANO VB 60 SL INOX da 187 
Dim. 195,5 X 60 X 197 H 

€  3.273,00  
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MURALE “VULCANO VB 60 SL” 

MURALE VENTILATO PER SALUMI E LATTICINI 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
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VULCANO 80 SL 
SALUMI E LATTICINI 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano 80 SL per salumi e latticini, con motore incorporato, 

Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate (spessore 40 mm cad.), con fianco in 

vetro temperato, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Illuminazione superiore con lampada a Led, 

Tenda notte autoavvolgente manuale, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica regolabili in altezza, dotati di 

portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO 80 SL da 100 
Dim. 108 X 76,4 X 204 H 

€  1.707,00  

VULCANO 80 SL da 125 
Dim. 133 X 76,4 X 204 H 

€  1.876,00  

VULCANO 80 SL da 140 
Dim. 148 X 76,4 X 204 H 

€  2.046,00  

VULCANO 80 SL da 150 
Dim. 158 X 76,4 X 204 H 

€  2.131,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO 80 SL da 187 
Dim. 195,5 X 76,4 X 204 H 

€  2.387,00  

VULCANO 80 SL da 200 
Dim. 208 X 76,4 X 204 H 

€  2.728,00  
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MURALE “VULCANO 80 SL” 

MURALE VENTILATO PER SALUMI E LATTICINI 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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VULCANO 80 SL INOX 
SALUMI E LATTICINI 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano 80 SL Inox per salumi e latticini, con motore 

incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate (spessore 40 mm cad.), 

con fianco in vetro temperato, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Illuminazione superiore con 

lampada a Led, Tenda notte autoavvolgente manuale, N. 4 ripiani in acciaio inox regolabili in altezza, dotati di 

portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO 80 SL INOX da 100 
Dim. 108 X 76,4 X 204 H 

€  1.825,00  

VULCANO 80 SL INOX da 125 
Dim. 133 X 76,4 X 204 H 

€  2.007,00  

VULCANO 80 SL INOX da 140 
Dim. 148 X 76,4 X 204 H 

€  2.189,00  

VULCANO 80 SL INOX da 150 
Dim. 158 X 76,4 X 204 H 

€  2.283,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO 80 SL INOX da 187 
Dim. 195,5 X 76,4 X 204 H 

€  2.555,00  

VULCANO 80 SL INOX da 200 
Dim. 208 X 76,4 X 204 H 

€  2.919,00  
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MURALE “VULCANO 80 SL INOX” 

MURALE VENTILATO PER SALUMI E LATTICINI 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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VULCANO 80 FV 
FRUTTA E VERDURA 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano 80 FV per frutta e verdura, con motore incorporato, Gas 

refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate (spessore 40 mm cad.), con fianco in vetro 

temperato, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Illuminazione superiore con lampada a Led e specchio, 

N. 3 ripiani, senza illuminazione, in lamiera verniciata bianca atossica regolabili in altezza, dotati di portaprezzo e griglie 

ferma prodotto, Tenda notte autoavvolgente manuale. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO 80 FV da 100 
Dim. 108 X 76,4 X 204 H 

€  1.843,00  

VULCANO 80 FV da 125 
Dim. 133 X 76,4 X 204 H 

€  2.053,00  

VULCANO 80 FV da 140 
Dim. 148 X 76,4 X 204 H 

€  2.244,00  

VULCANO 80 FV da 150 
Dim. 158 X 76,4 X 204 H 

€  2.340,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO 80 FV da 187 
Dim. 195,5 X 76,4 X 204 H 

€  2.646,00  

VULCANO 80 FV da 200 
Dim. 208 X 76,4 X 204 H 

€  3.002,00  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Optional: 

Resistenza aggiuntiva per vaschetta 
evaporacondensa, consigliata in locali con 
molta umidità 

€ 93,00 
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MURALE “VULCANO 80 FV” 

MURALE VENTILATO PER FRUTTA E VERDURA 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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VULCANO 80 FV INOX 
FRUTTA E VERDURA 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano 80 FV Inox per frutta e verdura, con motore incorporato, 

Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate (spessore 40 mm cad.), con fianco in vetro 

temperato, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Illuminazione superiore con lampada a Led e specchio, 

N. 3 ripiani, senza illuminazione in acciaio inox regolabili in altezza, dotati di portaprezzo e griglie ferma prodotto, Tenda 

notte autoavvolgente manuale. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO 80 FV INOX da 100 
Dim. 108 X 76,4 X 204 H 

€  1.979,00  

VULCANO 80 FV INOX da 125 
Dim. 133 X 76,4 X 204 H 

€  2.209,00  

VULCANO 80 FV INOX da 140 
Dim. 148 X 76,4 X 204 H 

€  2.409,00  

VULCANO 80 FV INOX da 150 
Dim. 158 X 76,4 X 204 H 

€  2.514,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO 80 FV INOX da 187 
Dim. 195,5 X 76,4 X 204 H 

€  2.847,00  

VULCANO 80 FV INOX da 200 
Dim. 208 X 76,4 X 204 H 

€  3.228,00  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Optional: 

Resistenza aggiuntiva per vaschetta 
evaporacondensa, consigliata in locali con 
molta umidità 

€ 93,00 
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MURALE “VULCANO 80 FV INOX” 

MURALE VENTILATO PER FRUTTA E VERDURA 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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VULCANO 80 C 
CARNE 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano 80 C per carni preconfezionate, con motore incorporato, 

Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate (spessore 40 mm cad.), con fianco in vetro 

temperato, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Illuminazione superiore con lampada a Led, Tenda 

notte autoavvolgente manuale, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica regolabili in altezza, dotati di portaprezzo 

e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +0°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO 80 C da 100 
Dim. 108 X 76,4 X 204 H 

€  1.961,00  

VULCANO 80 C da 125 
Dim. 133 X 76,4 X 204 H 

€  2.156,00  

VULCANO 80 C da 140 
Dim. 148 X 76,4 X 204 H 

€  2.353,00  

VULCANO 80 C da 150 
Dim. 158 X 76,4 X 204 H 

€  2.451,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO 80 C da 187 
Dim. 195,5 X 76,4 X 204 H 

€  2.745,00  

VULCANO 80 C da 200 
Dim. 208 X 76,4 X 204 H 

€  3.138,00  
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MURALE “VULCANO 80 C” 

MURALE VENTILATO PER CARNI PRECONFEZIONATE 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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VULCANO 80 C INOX 
CARNE 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano 80 C Inox per carni preconfezionate, con motore 

incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle termoformate e coibentate (spessore 40 mm cad.), con 

fianco in vetro temperato, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Illuminazione superiore con lampada a 

Led, Tenda notte autoavvolgente manuale, N. 4 ripiani in acciaio inox regolabili in altezza, dotati di portaprezzo e senza 

illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +0°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO 80 C INOX da 100 
Dim. 108 X 76,4 X 204 H 

€  2.099,00  

VULCANO 80 C INOX da 125 
Dim. 133 X 76,4 X 204 H 

€  2.308,00  

VULCANO 80 C INOX da 140 
Dim. 148 X 76,4 X 204 H 

€  2.518,00  

VULCANO 80 C INOX da 150 
Dim. 158 X 76,4 X 204 H 

€  2.625,00  

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO 80 C INOX da 187 
Dim. 195,5 X 76,4 X 204 H 

€  2.936,00  

VULCANO 80 C INOX da 200 
Dim. 208 X 76,4 X 204 H 

€  3.355,00  
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MURALE “VULCANO 80 C INOX” 

MURALE VENTILATO PER CARNI PRECONFEZIONATE 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
• Possibilità di personalizzazioni su richiesta 
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VULCANO VS 80 SL 
SALUMI E LATTICINI 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano VS 80 SL per salumi e latticini, ad ante scorrevoli, con 

motore incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle cieche coibentate (spessore 50 mm) con luci a 

neon integrate, Illuminazione superiore a Led, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Porte scorrevoli in 

vetrocamera, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica oppure in acciaio inox (per versione inox), regolabili in 

altezza, dotati di portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO VS 80 SL da 125 
Dim. 135 X 81 X 204 H 

€  2.555,00  

VULCANO VS 80 SL da 150 
Dim. 160 X 81 X 204 H 

€  2.909,00  

VULCANO VS 80 SL da 187 
Dim. 197,5 X 81 X 204 H 

€  3.237,00  

VULCANO VS 80 SL da 200 
Dim. 210 X 81 X 204 H 

€  3.886,00  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO VS 80 SL INOX da 125 
Dim. 135 X 81 X 204 H 

€  2.868,00  

VULCANO VS 80 SL INOX da 150 
Dim. 160 X 81 X 204 H 

€  3.058,00  

VULCANO VS 80 SL INOX da 187 
Dim. 197,5 X 81 X 204 H 

€  3.404,00  

VULCANO VS 80 SL INOX da 200 
Dim. 210 X 81 X 204 H 

€  4.075,00  
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MURALE “VULCANO VS 80 SL” 

MURALE VENTILATO PER SALUMI E LATTICINI 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
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VULCANO VS 80 C 
CARNE 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano VS 80 C per carni preconfezionate, ad ante scorrevoli, con 

motore incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle cieche coibentate (spessore 50 mm) con luci a 

neon integrate, Illuminazione superiore a Led, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Porte scorrevoli in 

vetrocamera, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica oppure in acciaio inox (per versione inox), regolabili in 

altezza, dotati di portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +0°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO VS 80 C da 125 
Dim. 135 X 81 X 204 H 

€  2.836,00  

VULCANO VS 80 C da 150 
Dim. 160 X 81 X 204 H 

€  3.228,00  

VULCANO VS 80 C da 187 
Dim. 197,5 X 81 X 204 H 

€  3.593,00  

VULCANO VS 80 C da 200 
Dim. 210 X 81 X 204 H 

€  4.295,00  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

VULCANO VS 80 C INOX da 125 
Dim. 135 X 81 X 204 H 

€  2.986,00  

VULCANO VS 80 C INOX da 150 
Dim. 160 X 81 X 204 H 

€  3.402,00  

VULCANO VS 80 C INOX da 187 
Dim. 197,5 X 81 X 204 H 

€  3.786,00  

VULCANO VS 80 C INOX da 200 
Dim. 210 X 81 X 204 H 

€  4.513,00  

 
 

 

 

 

 

 

 

 
75



 

MURALE “VULCANO VS 80 C” 

MURALE VENTILATO PER CARNI PRECONFEZIONATE 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
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VULCANO VB 80 SL 
SALUMI E LATTICINI 
 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

Murale refrigerato ventilato non canalizzabile, mod. Vulcano VB 80 SL per salumi e latticini, ad ante battenti, con motore 

incorporato, Gas refrigerante R452A. Dotazioni di serie: Spalle cieche coibentate (spessore 50 mm) con luci a neon 

integrate, Illuminazione superiore a Led, Pannello comandi elettronico, Sbrinamento a fermata, Porte battenti in 

vetrocamera, N. 4 ripiani in lamiera verniciata bianca atossica oppure in acciaio inox (per versione inox), regolabili in 

altezza, dotati di portaprezzo e senza illuminazione, senza griglie ferma prodotto. Temperatura: +3°C /+10°C. 

CLASSE CLIMATICA 3 (TEMPERATURA AMBIENTE +25°C; UMIDITÀ RELATIVA 60%). 

VULCANO VB 80 SL da 125 
Dim. 133 X 76,4 X 204 H 

€  2.416,00  

VULCANO VB 80 SL da 187 
Dim. 197,5 X 76,4 X 204 H 

€  3.197,00  

VULCANO VB 80 SL da 200 
Dim. 210 X 76,4 X 204 H 

€  4.063,00 
  

 
  

 

 

 

 

 

VULCANO VB 80 SL INOX da 125 
Dim. 133 X 76,4 X 204 H 

€  2.546,00  

VULCANO VB 80 SL INOX da 187 
Dim. 197,5 X 76,4 X 204 H 

€  3.363,00  

VULCANO VB 80 SL INOX da 200 
Dim. 210 X 76,4 X 204 H 

€  4.273,00  
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MURALE “VULCANO VB 80 SL” 

MURALE VENTILATO PER SALUMI E LATTICINI 

 

Via Camillo Bruschelli - 64100  Teramo - Tel. 0861 415550 - Cell. 335.7891481  

Email: info@centrovetrineinox.it  -  Sito Web:  www.centrovetrineinox.it 

 

* I PREZZI SONO ESCLUSI DI I.V.A. E SERVIZIO DI TRASPORTO E MONTAGGIO 

 
CARATTERISTICHE: 
VULCANO è un murale compatto, concepito con una particolare 
attenzione finalizzata alla facilità d’istallazione e all’ottimizzazione 
del sistema di pulizia, garantite dal facile accesso alle parti interne. 
 
I prodotti esposti vengono sempre mantenuti ad una temperatura 
ideale, grazie al flusso di aria refrigerata e ad un impianto frigorifero 
ben dimensionato. 
 
VULCANO è un prodotto a basso consumo energetico e a basso 
impatto ambientale: la vasca è realizzata senza l’uso di CFC. 
 
 Tutte le fasi, dalla progettazione alla produzione, sono state curate 
nei dettagli. 
 
• Dotato di sistema di recupero ed evaporazione automatica 
dell’acqua di condensa, tramite serpentina inox 
• Compatto ma con un ampia superficie espositiva 
• Adatto a piccola, media e grande distribuzione 
• Tecnologia, design e produzione “Made in Italy” 
• Refrigerazione ventilata 
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Via Camillo Bruschelli, 

64100 Teramo 

Tel. (+39) 0861/415550 

Cell. (+39) 335/7891481 

Email: info@centrovetrineinox.it 

Sito web: www.centrovetrineinox.it 

 


